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 Při používání elektrických spotřebičů je vždy nutné dodržovat základní bezpečnostní opatření. 

Nepoužívejte fritézu, dokud si pečlivě nepřečtete tento návod k obsluze. Pouze pro domácí použití. 



Varování 

- Pokud je na spotřebiči uveden symbol 5041 dle IEC 60417-1             je nutné upozornit, že se povrchy 

mohou během používání zahřívat. 

- Spotřebič není určen k provozu pomocí externího časovače ani samostatného dálkového ovládání. 

- Tento spotřebič mohou používat děti od 8 let a osoby se sníženými fyzickými, smyslovými nebo duševními 

schopnostmi nebo osoby bez dostatečných zkušeností a znalostí, pokud jsou pod dohledem nebo byly 

poučeny o bezpečném používání spotřebiče a chápou možná rizika.  

- Děti si se spotřebičem nesmí hrát.  

- Nikdy nepoužívejte se spotřebičem nádobu naplněnou olejem ani jinou kapalinou! Hrozí nebezpečí požáru 

nebo zranění. 

- Čištění a uživatelskou údržbu nesmí provádět děti, pokud nejsou starší 8 let a pod dohledem. 

- Uchovávejte spotřebič i jeho napájecí kabel mimo dosah dětí mladších 8 let. 

- Pokud je napájecí kabel poškozen, musí být z bezpečnostních důvodů vyměněn výrobcem. 

- Určeno pouze pro domácí použití. 

- Při používání fritézy se řiďte pokyny uvedenými v tomto návodu k obsluze.  

- Uživatel nese odpovědnost za případné škody způsobené nesprávným použitím spotřebiče. 

Ochrana proti přehřívání 

Pokud dojde k poruše vnitřního systému regulace teploty, aktivuje se ochrana proti přehřátí a spotřebič 

přestane fungovat. 

 

V takovém případě odpojte napájecí kabel ze zásuvky a nechte spotřebič zcela vychladnout, než jej znovu 

použijete nebo uložíte. 

 

Automatické vypnutí 

Spotřebič je vybaven vestavěnou funkcí automatického vypnutí, která zařízení vypne ve chvíli, kdy časovač 

dosáhne hodnoty nula. 

 

Spotřebič můžete také kdykoliv vypnout ručně pomocí tlačítka napájení.  

Ventilátor bude po vypnutí ještě přibližně 20 sekund běžet, aby došlo k ochlazení spotřebiče. 

 

Elektrické napájení 

Pokud je elektrický okruh přetížený dalšími spotřebiči, nemusí zařízení fungovat správně. 

Spotřebič by měl být používán v samostatném elektrickém okruhu. 

 

Elektromagnetické pole (EMF)  

Tento spotřebič splňuje všechny normy týkající se elektromagnetických polí (EMF). 

Při správném používání v souladu s pokyny uvedenými v tomto návodu k použití je spotřebič bezpečný, a to 

na základě současných vědeckých poznatků. 
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Součásti a příslušenství horkovzdušné fritézy s otočným rožněm 

 

2. Sušicí rošty 

Lze použít nejen pro sušení potravin, ale také pro přípravu křupavých snacků nebo ohřev jídel, jako je 

například pizza. 

3. Odkapávací miska na olej 

Používá se spolu s dalším příslušenstvím při vaření. Slouží k zachycení přebytečného tuku během 

přípravy pokrmů. 

 

5. Otočný koš 

Ideální pro přípravu hranolků, pražení ořechů a dalších snacků. Pro vložení koše do spotřebiče použijte 

vyjímací nástroj pro rožeň. 

 

6. Vyndávací rošt  

Slouží k vyjmutí upečeného masa a kuřete připravovaného pomocí rožně nebo jehel. Umístěte nástroj pod 

otočný hřídel rožně, nadzvedněte a opatrně vyjměte. 

 

4&7. Hřídel rožně & Vidlice na kuře 

Slouží k přípravě pečeně a celého kuřete. Protáhněte hřídel podélně skrz maso a vycentrujte ji. Z obou 

stran nasaďte vidlice na hřídel, zasuňte je do masa a poté je zajistěte pomocí upevňovacích šroubů. 

 

Na hřídeli jsou vyznačeny drážky pro správné umístění šroubů. V případě potřeby lze šrouby posunout 

blíže ke středu, nikdy je však neposouvejte směrem ke koncům hřídele.  

 

Sestavu vložte do horkovzdušné fritézy tak, že konec hřídele s delším hranatým profilem zasunete do 

odpovídajícího otvoru v levé části spotřebiče. Druhý konec se zarážkami následně uložte do protilehlé 

podpěry. Hřídel musí být správně usazena, aby se mohla volně otáčet. 

 

Poznámka: Ujistěte se, že kuře nebo pečeně nejsou příliš velké a mohou se ve fritéze volně otáčet. 

Maximální hmotnost kuřete nebo pečeně je 1,5–1,8 kg (3,5–4 lb). 

 

8. Grilovací rošt (sestava grilovacích jehel) 

Grilovací stojany jsou ideální pro přípravu špízů (kebabů). Pro sestavení připevněte stojany na grilovací 

jehly k otočné hřídeli pomocí upevňovacích šroubů. 

Na hřídeli jsou drážky pro správné uchycení šroubů. V případě potřeby lze šrouby posunout blíže ke středu 

hřídele, nikdy však směrem ke koncům. 

Na grilovací jehly napichujte maso, zeleninu nebo jiné suroviny. Poté vložte jednotlivé jehly do otvorů v 

grilovacím stojanu a ujistěte se, že jsou rovnoběžné s otočnou hřídelí (viz obrázek 14) 

Varování: 

Vidlice, jehly a další kovové části tohoto spotřebiče jsou ostré a během používání se velmi zahřívají. Dbejte 

zvýšené opatrnosti, abyste předešli zranění. Používejte ochranné rukavice nebo chňapky 



Ovládací panel 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

1. Tlačítko napájení / Start–Stop 

– Po zapnutí napájení se rozsvítí tlačítko napájení. 

– Prvním stisknutím se rozsvítí celý ovládací panel. 

– Druhým stisknutím se spustí proces přípravy. 

– Během provozu lze spotřebič vypnout opětovným stisknutím tlačítka napájení. Ventilátor bude ještě přibližně 

20 sekund běžet, aby došlo k ochlazení spotřebiče. 

 

2. Tlačítko otáčení 

– Toto tlačítko použijte při přípravě pokrmů v režimu grilování (rotisserie). Funkci lze použít u všech programů. 

Ikona během provozu bliká. 

 

3. Vnitřní osvětlení 

– Toto tlačítko umožňuje sledovat průběh přípravy během provozu spotřebiče. 

Poznámka: Otevření dvířek během přípravy spotřebič pozastaví. Při otevření dvířek se rozsvítí vnitřní 

osvětlení. 

 

4. Tlačítka nastavení času 

– Pomocí těchto tlačítek lze nastavit dobu přípravy po minutách. 

– Ve všech režimech (kromě režimu sušení) lze nastavit čas v rozsahu 1–60 minut. 

– V režimu sušení se čas nastavuje v 30minutových intervalech a celková doba provozu je 2–24 hodin. 

 

5. Tlačítka nastavení teploty 

– Pomocí těchto tlačítek můžete zvyšovat nebo snižovat teplotu po krocích 5 °C v rozsahu od 65 °C do 

200 °C. 

– (Nevztahuje se na režim sušení.) 

 

6. LED digitální displej 

– Během přípravy displej střídavě zobrazuje nastavenou teplotu a zbývající čas. 

 



7. Indikační světla provozu 

– Během přípravy světla postupně blikají a po vypnutí spotřebiče pokračují v blikání ještě přibližně 20 sekund. 

 

8. Přednastavené programy 

– Výběrem programu se automaticky nastaví výchozí čas a teplota pro daný pokrm. 

– Tyto hodnoty lze upravit pomocí tlačítek pro nastavení času a teploty. Přehled programů naleznete na další 

stránce. 

 

 

Technické údaje 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Programy 

Kuře 180°C 40 min 

Steaky / Kotlety 180°C 20 min 

Ryby 200°C 15 min 

Krevety 160°C 12 min 

Sušení   70°C 8 h (*2-24 h) 

Brambory 200°C 30 min 

Pečivo                                                                     160°C 20 min 

Pizza   170°C     10 min 

  Hranolky 200°C  20 min 

  Klobásy / Uzeniny 200°C  10 min 

Model  Napětí          Frekvence                    Výkon              Funkce Teplota Displej  

      RA-200 220-240 V      50/60 Hz       1800 W    Otáčení 65℃ - 200℃ LED dotykový   
displej 

    

Tlačítko programů        Teplota        Čas 



Poznámka: Nikdy nepoužívejte se spotřebičem nádobu naplněnou olejem ani jinou kapalinou! Hrozí 

nebezpečí požáru nebo zranění. 

 

Řešení problémů 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Čištění 

Horkovzdušnou fritézu čistěte po každém použití. Otočný síťovaný koš a další příslušenství jsou vyrobeny z 

odolné nerezové oceli a lze je mýt v myčce nádobí. 

Na tyto povrchy nikdy nepoužívejte abrazivní čisticí prostředky ani nástroje. Připečené zbytky potravin nechte 

před čištěním odmočit v teplé vodě se saponátem, aby je bylo možné snadno odstranit. 

 

- Odpojte napájecí kabel ze zásuvky a ujistěte se, že je spotřebič zcela vychladlý.  

- Vnější část spotřebiče otřete teplým vlhkým hadříkem s jemným čisticím prostředkem.  

- Vnitřní i vnější stranu dvířek očistěte vlhkým hadříkem namočeným v teplé vodě se saponátem. Dvířka 

nenamáčejte ani neponořujte do vody a nemyjte je v myčce nádobí.  

- Vnitřek spotřebiče vyčistěte teplou vodou, jemným čisticím prostředkem a neabrazivní houbičkou.  

- V případě potřeby odstraňte zbytky potravin z horní mřížky pomocí čisticího kartáče. 

 

Skladování 

- Odpojte spotřebič ze zásuvky a nechte jej zcela vychladnout.  

- Ujistěte se, že jsou všechny části čisté a suché.  

- Uložte spotřebič na čisté a suché místo. 

 

 

 

 

Problém Možná příčina Řešení 

Horkovzdušná 
fritéza nefunguje 

Spotřebič není zapojen do zásuvky. 
Spotřebič nebyl zapnut nastavením času a 
teploty. 

Zapojte napájecí kabel do elektrické 
zásuvky. 
Nastavte požadovanou teplotu a čas. 
Zkontrolujte, zda jsou dvířka správně 
zavřená. 

Pokrm není 
uvařený 

Otočný síťovaný koš je přeplněný. 
Nastavená teplota je příliš nízká. 

Používejte menší dávky pro 
rovnoměrnější přípravu. Zvyšte teplotu a 
pokračujte v přípravě. 

Pokrm není 
připraven 
rovnoměrně 

Některé potraviny je během přípravy 
potřeba obrátit. 

Během přípravy pokrm podle potřeby 
obraťte. 

Ze spotřebiče 
vychází kouř 

Bylo použito příliš mnoho oleje. 
Příslušenství obsahuje zbytky tuku z 
předchozího použití. 

Otřete spotřebič, abyste odstranili 
přebytečný olej. 
Otočný síťovaný koš po každém použití 
důkladně vyčistěte. 

Hranolky nejsou 
připraveny 
rovnoměrně 
 

Byl použit nevhodný typ brambor.  
Brambory nebyly během přípravy 
dostatečně opláchnuty. 

Používejte čerstvé a pevné brambory. 
Nakrájené hranolky opláchněte a osušte, 
abyste odstranili přebytečný škrob. 

Hranolky nejsou 
křupavé 

Syrové hranolky obsahují příliš mnoho 
vody. 

Hranolky před přidáním oleje důkladně 
osušte. 
Nakrájejte je na menší kousky a přidejte 
malé množství oleje. 



Často kladené otázky 

 

1. Mohu ve fritéze připravovat i jiné pokrmy než smažené? 

Ano, můžete připravovat různé pokrmy, jako jsou steaky, kotlety, hamburgery nebo pečené dezerty. 

 

2. Je fritéza vhodná pro přípravu nebo ohřev polévek a omáček? 

Ne. Ve fritéze nikdy nepřipravujte ani neohřívejte tekutiny. 

 

3. Lze spotřebič kdykoli vypnout? 

Ano. Stiskněte tlačítko napájení nebo otevřete dvířka. 

 

4. Co mám dělat, když se spotřebič během vaření vypne? 

Spotřebič je vybaven funkcí automatického vypnutí, která chrání před přehřátím. Odpojte jej ze zásuvky a 

nechte vychladnout. Poté jej znovu zapojte a spusťte pomocí tlačítka napájení. 

 

5. Je nutné spotřebič předehřívat? 

Ano, při spuštění ze studeného stavu je předehřev nutný. Doporučuje se přidat přibližně 3 minuty k době 

přípravy. 

 

6. Mohu kontrolovat jídlo během přípravy? 

Ano, otočný síťovaný koš můžete kdykoli během přípravy vyjmout. V případě potřeby můžete obsah obrátit, 

aby se připravoval rovnoměrně. Po vložení zpět bude příprava pokračovat od původně nastaveného času a 

teploty. 

 

7. Je fritéza vhodná do myčky nádobí? 

Do myčky nádobí lze vkládat pouze příslušenství. Samotný spotřebič obsahuje topné těleso a elektroniku, 

proto jej nikdy neponořujte do vody ani jiných kapalin. Čistěte jej pouze teplým vlhkým hadříkem nebo 

neabrazivní houbičkou s malým množstvím jemného čisticího prostředku. 

 

8. Co dělat, pokud spotřebič nefunguje ani po vyzkoušení všech doporučených řešení? 

Nikdy se nepokoušejte o opravu svépomocí. Kontaktujte výrobce. Nedodržení postupu v tomto manuálu může 

vést ke ztrátě záruky. 
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